Lieber Gast, herzlich Willkommen

Sollten Sie von einer Lebensmittelallergie/Unvertraglichkeit betroffen sein, lassen Sie
es uns bitte wissen. Wir haben einige Moglichkeiten und beraten Sie gerne.

Warme Kiiche: Montag - Freitag 11.30 — 14.00 & 18.00-22.00 Uhr
Samstag 11.30 — 22.00 Uhr
Sonntag 11.30 — 21.00 Uhr

Apero-Empfehlung

Zurichsee AOC Mousseux Rosé Sec
Der Rosé Schaumwein vom Weinbau Kiimin, Freienbach

1dl 7.00 CHF
Prosecco Colli Nobili DOC 1 dl 8.50
Aperol Spritz 10.50
Hugo 10.50
Hugo alkoholfrei 8.50
Gespritzter Weisswein 6.90
San Bitter 4.80

Offenweine in Flaschenqualitat

Weiss dl

Gruner Veltliner 2022 7.00
Gottweiger Berg, Osterreich

Verdejo Val de Vid 2022 6.90
Bodegas Val de Vid, Rueda, Spanien

Rosé

Zurichsee Rosé 2023 7.00

Cabernet Soyhieres, Pinot Noir,
Weingut Kiimin, Freienbach

Rot

Big John Cuvée Reserve 2021 7.50
Zweigelt, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon
Erich Scheibelhofer, Burgenland, Osterreich

Ribera del Duero DO 2019 7.00

Tempranillo, Merlot
Michel Rolland & Javier Galaretta, Spanien



Vorspeisen

Barlauchcremesuppe mit Rahmhaube und Croutons

Rinds-Bouillon mit Fladli

Rindstatar ,,Verenahof*
mit diversen Garnituren Hauptgang
Briochetoast und Butter

Rindstatar ,,.Saison* Vorspeise
Mit ,Barlauch Butter” Uberbacken Hauptgang
Briochetoast und Butter

Frihlings Kalbs-Carpaccio
Mit Barlauch Pesto, Cherrytomaten, Parmesanspane
Und Salatstrauss

Salate
Gruner Blattsalat

Gemischter Salat

Frihlingssalat ,,Verenahof*
Mit grilliertem Ziegenk&se im Speckmantel,
gerdstete Kerne und italienisches Dressing

,verenahof“ Fleisch-Hit

Moutathaler Kalbs-Kotelette
Rotweinjus, Barlauchpesto,
Pommes und Frihlingsgemuse

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwsSt.
Restaurant Verenahof
info@restaurant-verenahof.ch
www.restaurant-verenahof.ch
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«Frihlingsgerichte»

Barlauch Cordon-Bleu Kalb

Geflllt mit Barlauch-Frischkase und Rauchschinken Schwein
Pommes frites und Frihlingsgemise

Rosa gebratenes Lamm Entrecote
Rotweinjus, Barlauchpesto,
Barlauchgnocchi und Frihlingsgemuse

Fleischgerichte

Rindsfilet (180g) mit Barlauch-Hollandaise
Nudeln und Frahlingsgemise

Rindsfiletwirfel mit Cognacsauce
Reis und Frihlingsgemise

Pouletbrust mit Barlauch-Hollandaise
Pommes und Fruhlingsgemise

Hacktatschli «Verenahof» mit Rotweinjus
Nudeln und Frihlingsgemise

Schnitzel paniert Kalb
Pommes frites und Frihlingsgemise Schwein
Geschnetzeltes mit Champignon-Rahmsauce Kalb
Mit Nudeln Schwein
Cordonbleu Kalb
Pommes frites, Frihlingsgemiuse Schwein

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwsSt.
Restaurant Verenahof
info@restaurant-verenahof.ch
www.restaurant-verenahof.ch
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Fisch

Barlauchgnocchi mit gebratenen Krevetten, 37.50
Barlauch Rahmsauce,
Cherrytomaten, Kerne und Frihlingsgemuse

Zanderfilet gebraten mit Barlauch Hollandaise, 36.50
Reis, Cherrytomaten und Frihlingsgemise

Vegetarisch

Vegi-Cordonbleu 26.50
Panierter und gefillter Pfannkuchen mit Gruyere,
Champignons und Lauch
Dazu Pommes frites und Fruhlingsgemuse

Barlauch Gnocchi 26.50
Mit Barlauch Rahmsauce, Pesto gertstete Kerne,
Und Cherry-Tomaten

Deklarationen

Schwein: Schweiz Poulet: Schweiz

Kalb: Schweiz Rindsfilet: Australien (evtl. Hormone und Leistungsférderer)
Felchen: Schweiz, Zurichsee Zander: EU-Binnengewasser

Lamm: Neuseeland Krevetten: Vietnam

Brot: Schweiz

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwsSt.
Restaurant Verenahof
info@restaurant-verenahof.ch
www.restaurant-verenahof.ch




